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Pinot Noir Sekt, Rosé 0,1L 5,00
Sparkling blanc, alkoholfrei 0,11 4,00
Weilbier Aperol 0,11 3,50
Rosmarin Spritz 0,21 7,90
Aperol Spritz 0,21 7,90
Thymian Spritz 0,21 5,90

alkoholfrei



Vom Hof auf den Tisch

Lassen Sie sich von saisonalen Gerichten uberraschen,
die alle Teile des Tieres in den Mittelpunkt stellen.

Fragen Sie unser Serviceteam nach den
Tagesempfehlungen.
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Lassen Sie sich uberraschen

4-Gange Meni 39,-
Vegan 55,-

Weinbegleitung 0,11 25,-

6-Gange Menu 79,-
Vegan 75,-

Weinbegleitung 0,11 39,-



VORNEWEG

Essenz vom Ochs
Orange, Thymian, Schinkenschoberl 9,-

Karotten-Kokos-Ingwersuppe
Limette 9,- +

Kiirbissalat
Quinoa, Granatapfel 12,-

Rindertatar
Salzdotter, Endivien, braune Butter, Brioche 20,-

Blaukrautmousse
Gebeizte Lachsforelle, Nori 18,-

Z/WISCHENDURCH

Rote Beete Risotto
Gorgonzola, Birne, Kohlrabi

15,-/20,-
Bowl
Grunkern, Quinoa, Kichererbsen, Apfel, Kurbis
10,-/15,-

— mit Falafel + 6,-
— mit Ziegenkase & Sesam + 6,-
— mit Huhnerbrust + 9,-

”%?‘Vegan



HAUPTSACHEN

Karpfenfilet
Reisnudeln, Teriyaki, Gemise 29,-

Schweinefilet im Speckmantel

Spatzle, Bergkase, Pilze, Gemlse 25,-

Ochsenschnitzel
Klassische Panier, bunte Bratkartoffeln, Preiselbeeren 26,-

Rindergulasch
Bohmische Knodel, Palmkohl, Granny Smith 25.-

Topinambur
Griinkern, Rosenkohl, Pilzglace 23,- -

Kirbis-Spatzle
Pilze, Bergkase, Feldsalat 19,-

% Lugeder Ente
Zweierlei Knodel, Blaukraut, Orangensauce 28,-

HINTERHER

Schokoladen Mousse
Trauben, Riesling gel 10,-

Kokos-Zitronengras Parfait
Ananas, Kalamansi 12,-

Cannoli Mascarpone, Zwetschgen 10,-

Beindlhof Eis verschiedene Sorten 2,90

Téte de Moine o2
Weintrauben 12,- " vegan



