‘HW

Pinot Noir Sekt, Rosé 0,1 5,00
Sparkling blanc, alkoholfrei 0,11 4,00
Weif3bier Aperol 0,1L 3,50
Rosmarin Spritz 0,21 7,90
Aperol Spritz 0,21 7,90
Krauter Spritz 0,21 6,90

alkoholfrei



Vom Hof auf den Tisch

Lassen Sie sich von saisonalen Gerichten Uberraschen,
die alle Teile des Tieres in den Mittelpunkt stellen.

Fragen Sie unser Serviceteam nach den
Tagesempfehlungen.
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Lassen Sie sich Uberraschen

4-Gange MenU 39,-
Vegan 59,-

Weinbegleitung 0,1l 25,-

6-Gange Menu 79,-
Vegan 75,-

Weinbegleitung 0,1l 39,-



VORNEWEG

Rinderessenz
Barlauchschoberl, Schnittlauch 10,-

Spargelcremesuppe
Zitronenhippe 9,-

Mairtbchen
Erdbeere, grine Sauce, Kichererbse 15,- ¢~

Rindertatar
Gruner Spargel, Kerbel, Eigelb, Brioche 20,-

/WISCHENDURCH

Tempuraspargel
Belugalinsen, Misoschaum 19,- /25,- &~

Rams-Gnocci
Beurre Blanc, Comté, Barlauchol 18,- /23.-

HAUPTSACHEN

Saiblingsfilet
Spargel, Heubutter, Fichtentriebe, Kartoffel 29,-

Rinderbacken
Krauterrisotto, Radieserl 25.-

Blumenkohl
SUBRkartoffel, Haselnuss, Miso, Zitrone 23,- %~

vegan



RamsAu KLASSIKER

Schweinefilet im Speckmantel

Spatzle, Bergkase, Pilze, Gemuse 25,-

Ochsenschnitzel
Klassische Panier, bunte Bratkartoffeln, Preiselbeeren 26,-

Rams-Spatzle
Pilze, Bergkase, Asia-Salat 19,-

RamsAuer Bowl

Grunkern, Quinoa, Kichererbsen, Spargel, Erdbeeren &
10,- / 15,-

.

— mit Falafel + 6,-
— mit Ziegenkase & Sesam + 6,-
— mit HGhnerbrust + 9,-

HINTERHER

Erdbeersilze
Kurbiskern, Schokolade 12,-

Schokoladen Mousse
Magnolie, Erdbeeren, Buchweizen 10,-

Bienenstich
Mandel, Vanille, Rhabarber 12,- 32

Beindlhof
Eis verschiedene Sorten 2,90

Téte de Moine
Weintrauben 12,- ,%@ vegan



