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Pinot Noir Sekt, Rosé 0,1 5,00
Sparkling blanc, alkoholfrei 0,11 4,00
Weif3bier Aperol 0,1L 3,50
Rosmarin Spritz 0,21 7,90
Aperol Spritz 0,21 7,90
Krauter Spritz 0,21 6,90

alkoholfrei



Vom Hof auf den Tisch

Lassen Sie sich von saisonalen Gerichten Uberraschen,
die alle Teile des Tieres in den Mittelpunkt stellen.

Fragen Sie unser Serviceteam nach den
Tagesempfehlungen.

W’y %w

Lassen Sie sich Uberraschen

4-Gange Menu 39,-
Vegan 59,-

Weinbegleitung 0,1l 25,-

6-Gange Menu 79,-
Vegan 79,-

Weinbegleitung 0,1l 39,-



VORNEWEG

Hlhnersuppe
Glasnudeln, Seealgen 10,-

Ramscremesuppe
Kartoffelstroh, Kerbel 9,- -

Variation von der Pastinake
Dill, Sauerteig 12,- e

Rindertatar
Eiszapfen, Speckschaum, Wachtelei, Brioche 20,-

Gorgonzola Creme Brilée
Traube, Radieschen, Balsamico, hausgemachtes Sauerteigbrot

18,-
/WISCHENDURCH
Kernd'lnockerl
Rams, Lauch, Bergkase 18,- S
Bowl
Grunkern, Quinoa, Kichererbsen, Radieserl, Apfel <5
10,-/15,-

— mit Falafel + 6,- &%~
— mit Ziegenkase & Sesam + 6,-
— mit Huhnerbrust + 9,-

f%f?wvegan



HAUPTSACHEN

Saiblingsfilet
Kohlrabi, Buttermilch, Babykartoffel 29,-

Schweinefilet im Speckmantel

Spatzle, Bergkase, Pilze, Gemuse 25,-

Ochsenschnitzel
Klassische Panier, bunte Bratkartoffeln, Preiselbeeren 26,-

Ochsengulasch
Rhabarber, Kartoffelkrapfen, Kirsche 25.-

Blumenkohl
SuBkartoffel, Haselnuss, Miso, Zitrone 23,- g~

Rams-Spatzle
Pilze, Bergkase, Portulak 19,-

HINTERHER

Rhabarber-Cheesecake 12,-
Erdbeersorbet, weil3e Schokolade

Schokoladen Mousse
Sternfrucht, Buchweizen 10,-

Kokosparfait
Orangen-Melissensalat, Kalamansi 12,- 4%~

Beindlhof
Eis verschiedene Sorten 2,90

Téte de Moine
Weintrauben 12,- f%sgvegan



