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Wir - Barbara & Benedikt - betreiben bereits ein Restaurant und Gasthaus, in
welchem Nachhaltigkeit, Regionalitat und auBergewdhnliche Kiche im
Mittelpunkt stehen.

Die TAGESBAR ist fur uns das nachste Herzensprojekt.

Mit dabei ist Evi, unsere kreative Allrounderin, Kaffee-Liebhaberin und
Genussmensch durch und durch.

Wir mochten einen Ort schaffen, an dem bewusster Genuss, nachhaltiges
Handeln und Miteinander im Einklang stehen.

Ob ofenfrische Kardamom-Buns, eingelegte Spezialitaten, Marmeladen oder
Kuchen & Co. - mit Fokus auf saisonalen Zutaten entsteht jedes Produkt mit
viel Liebe und Zeit, direkt hier bei uns oder in Zusammenarbeit mit unseren

regionalen Lieferanten.
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Kaffee Hot Stuff
Espresso 2.20 Golden Milk 4.50
Espresso Doppio 4.00 Matcha Latte 5.50
Americano Tasse | 3.90 HeiBe Schokolade 5.50
Kaffee
Americano Haferl | 4.90 Cold Stuff
Kaffee
Espresso Macchiato 3.50 Iced Americano 3.90
Cappuccino Tasse 4.00 Iced Cappuccino 4.00
Cappuccino Haferl 5.00 Iced Latte Macciato 5.00
Latte Macciato 5.00 Iced Flat White 5.00
Flat White 5.00 lced Schokolade 5.20
Milchkaffee Haferl 5.00 Iced Matcha Latte 5.20
Variationen mit Vanilleeis vom
Tee Beindlhof
Schwarztee | Earl Grey 4.20 Eiskaffee mit Sahne 7.50
Grluntee 4.20 Eisschokolade mit Sahne 7.50
Frichtetee 4.20 Espresso Affogato 5.50
Kamillentee 4.20
Bergkrauter Tee 4.20
HeiBer Ingwer | Zitrone 4.20 %
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Getrinke

Bier 0,331 | Wasser & Co.
Chiemseer Helles 4.00 | Aqua Monaco Wasser 5.90
Hacker Natur Radler 4.00 | 0,75l
Paulaner WeiBbier 4.20 [ Aqua Monaco Wasser 4.00
HOPPEBRAU Session IPA 4.90 | 0,33l
Paulaner WeiBbier alkfr. 4.20 | Bio-Wolfra-Schorle:
HOPPE Ruhige Kugel alkfr. 4.00 | Apfel | Rhabarber]| 0,33l
Johannisbeere 4.00
Wein
Weinempfehlung 0,10l 4.00 | AquaMonaco 0,33
Limonaden: 4.50
Weinschorle 0,201 4.50 | Zitrone-Bergamotte
Rhabarber-Ingwer
Orange-Maracuja
Apéritif
pertt Fritz Kola | zero 4.50
Paulaner Spezi 4.00
Justinello Sekt 0,10l 4.00
Aperol Spritz 7:90 I""Non-Alkohol Stuff
Krauter Spritz 7.90
Ingwer Spritz 7.90 [ Matcha Mizu 6.50
LAORI Ruby Spritz 7.90
Cocktails | Longdrinks Virgin Krauter Spritz 7.90
11.00-13.00 Virgin Ingwer Spritz 7.90
LAORI Gin Tonic 11.00



Frihgdiek

FRUHSTUCK 9:00 -12:00 Uhr

MORGENPLATTE
13.50

Sauerteigbrot mit
aufgeschlagener Butter,
hausgemachter Marmelade,
Comté & gekochtes Ei

SAUERTEIGBROT
4.50

mit aufgeschlagener Butter

EGG BENE

12.50

Selbstgemachtes Sauerteig-
Brioche, Grunes Bio-Gemuse &
1 pochiertes Ei mit

Sauce Hollandaise

KERN GSUND

12.50

Selbstgemachtes Kérnerbrot
(glutenfrei)

mit Hummus, Harissa,
saisonalem Bio-Ofen-GemUse

HONIG & OLIVENOL

KRAUTER OMELETTE

GRANOLA 8.50 11.50

Bio-Naturjoghurt mit Krauter-Omelette mit
hausgemachtem saisonalem Bio-Gemduse
Granola und Fruchten & Salsa Verde
FRENCH TOAST COMTE OMELETTE
8.50 11.50

Selbstgemachtes Sauerteig-
Brioche, Zimt-Zucker,
Mascarpone, Frichte der Saison

Omelette mit Comté vom
Tolzer Kasladen
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Eccen

GRILLED KAS SANDWICH
13.50

Sauerteigbrot, getoastet mit gereiftem Comte vom Tolzer
Kasladen dazu Babsi's Zucchini-Chutney, Pickles

ROASTBEEF SANDWICH
14.50

Sauerteigbrot, getoasted mit Roastbeef, Honig-Senf-Sauce,
Zwieblen, Pickles

PULLED MEAT BURGER
17.00

Selbst gebackenes Burger Bun mit Pulled Meat, BBQ-Sauce,
Pickles und Bio Salat vom Boar Hof

PULLED PILZ BURGER
16.00

Selbst gebackenes Burger Bun mit geschmorten Pilzen,
BBQ-Sauce, Pickles und Bio Salat vom Boar Hof
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SARDINEN
9.00

JOSE Premium Sardinen aus Portugal
mit Sauerteigbrot & aufgeschlagener Butter

Tomate ODER Zitrone- Olivendl

OLIVEN LOVERS
5.00
Grune Premium Oliven

COMTE WURFEL
6.00

Traditioneller franzdsischer Hartkdse vom Tolzer Kasladen

Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien betroffen
sind, melden Sie sich. Gerne gibt uns unsere
spezielle Allergikerkarte Auskunft Gber die in den
Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.
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Sauerteigbrot von Backerei Bammer,
Lenggries

Gemiuse vom BoarHof, Gmund

Gemduse BioTop Oberland, Lenggries
Rindfleisch vom Grundnerhof, Lenggries
Comté vom Tolzer Kasladen, Bad Heilbrunn
Mehl und Kérner von der Off-Muhle,
Sindelsdorf

Schweinefleisch von der Bio Hofmetzgerei
Neuner, Wallgau

Eier vom Bertenbauer, Dietramszell

Bier von Hacker-Pschorr, Minchen
Spezial Biere HOPPEBRAU, Waakirchen
Eis vom Beindlhof Eis, Wackersberg
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